ZAŁĄCZNIK NR 3 DO SIWZ

...............................dnia.................

(pieczęć Wykonawcy)

OFERTA

 w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego w trybie przetargu nieograniczonego na:

„Sukcesywne dostawy mięsa  i wędlin wraz z transportem w 2016 r."

Zamawiający:       Dom Pomocy Społecznej im. Papieża Jana Pawła II 

Wykonawca

(należy wpisać pełną nazwę i adres):

........................................................................................................................................

.......................................................................................................................................

Tel.:........................................................
Fax:.................................................................

REGON:................................................
NIP:...............................................................

Wpis do właściwego rejestru (należy podać nr w KRS) lub wpis do ewidencji działalności

gospodarczej (należy podać nazwę organu i nr wpisu):

..................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

mięso i wędliny

Oferuję   wykonanie  zamówienia   na   niżej   zaproponowanych  warunkach,   określonych w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia, w tym we wzorze umowy stanowiącym Załącznik 5 do Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia, które niniejszym akceptuje:

 Lp.
Nazwa 
  Jm.
Ilość
Cena 

jednostkowa

netto w PLN 
Wartość netto

w PLN


Cena 

jednostkowa

brutto w PLN
Wartość brutto

w PLN

1. 
Baleron

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 90%
kg
170





2. 
Baleron drobiowy 

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 65%
kg
100





3. 
Boczek wędzony

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 91%
kg
400





4. 
Frankfuterki

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 98%
kg
200





5. 
Kiełbasa biała wekendowa

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 73%
kg
200





6. 
Kiełbasa golonkowa

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 62%
kg
300





7. 
Kiełbasa kminkowa

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 70%
kg
200





8. 
Kiełbasa schabowa

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 82%
kg
300





9. 
Kiełbasa parówkowa

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 74%
kg
220





10. 
Kiełbasa podwawelska

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 87%
kg
188





11. 
Kiełbasa szynkowa wędzona

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 70%
kg
300





12. 
Kiełbasa śląska drobiowa

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 70%
kg
550





13. 
Kiełbasa śląska extra

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 92%
kg
550





14. 
Kiełbasa surowa wędzona

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 83%
kg
200





15. 
Metka delikatesowa

Do wytworzenia 100 g produktu zużyto 104 g surowca mięsnego 
kg
120





16. 
Necówka

Do wytworzenia 100 g produktu zużyto 104 g surowca mięsnego 
kg
170





17. 
Parówki śląskie

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 72%
kg
350





18. 
Pasztet wędzony wieprzowy

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 68%
kg
110





19. 
Pieczeń chlebowa

Zawartość mięsa drobiowego              nie mniejsza niż 60%
kg
120





20. 
Polędwica drobiowa

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 62%
kg
100





21. 
Polędwica z indyka prasowana

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 62%
kg
100





22. 
Polędwica sopocka

Zawartość schabu nie mniejsza niż 76%
kg
100





23. 
Salceson biały

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 73%
kg
200





24. 
Szynka cygańska

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 82%
kg
300





25. 
Szynka domowa

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 80%
kg
250





26. 
Kiełbasa krotoszyńska

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 78%
kg
150





27. 
Szynka mielona- blok

Zawartość mięsa wieprzowego nie mniejsza niż 44%, mięsa wołowego 15%
kg
650





28. 
Szynka orzech

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 70%
kg
300





29. 
Kiełbasa szynkowa dietetyczna biała

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 64%
kg
300





30. 
Kiełbasa szynkowa drobiowa

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 72%


kg
200





31. 
Krupniok śląski


kg
210





32. 
Salceson krwisty

Zawartość mięsa nie mniejsza niż 73%


kg
100





33. 
Kiełbasa krakowska

Do wytworzenia 100 g produktu zużyto 105 g surowca mięsnego


kg
90





34. 
Kiełbasa myśliwska

Do wytworzenia 100 g produktu zużyto 102 g mięsa wieprzowego i 8g mięsa wołowego
kg
80





35. 
Karczek wieprzowy z/kością


kg
475





36. 
Mięso z szynki kita


kg
950





35.
Słonina świeża mielona


kg
150





36.
Schab wieprzowy z/ kością


kg
400





37.
Flaki wołowe świeże


kg
250





38.
Łopatka wieprzowa z/ kością

bez skóry


kg
650





39.
Ozory wołowe


kg
300





40.
Antrykot wołowy


kg
200





41.
Mięso wołowe extra


kg
50





44.
Żeberka wieprzowe ( mięsne) Klasa I


kg
100





Razem


X
X

X


Cena oferty (brutto)    ................................zł.................gr.

(słownie złotych
_________________________________________)

 w tym VAT:
zł______ gr.

(słownie złotych ___________________________________________________)

Proponuję następujący termin płatności:..........................dni

Oświadczam, że jestem związany niniejszą ofertą na czas wskazany w części  IX SIWZ

Oświadczam, że jestem upoważniony do składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy, którego reprezentuję, w tym do złożenia oferty 

w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego.







                                                                                                 ..............................................................







                                                                                                 (czytelny podpis lub pieczęć i podpis)

